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АңдатпаБұл бөлімде мақаланың қысқаша мазмұны жазылуы тиіс. Ол үшін «...қарастырылды, ...зерттелді, ...анықталды, ...айқындалды, ...сипатталды» деген сияқты және т.б. тұжырымдайтын сөздерді қолдана отырып, нақты жазу керек. Мұнда жалпылама кіріспе сөздерді жазудың және әдебиетке сілтеме берудің қажеті жоқ. Аңдатпа көлемі 100-150 сөз аралығында болғаны жөн

Тірек сөздер:  5-10 сөз немесе сөз тіркестері. Әрқайсысы үтір арқылы жазылады. 
Кіріспе. Бұл бөлімде мақала тақырыбын таңдау қажеттілігі, оның өзектілігі мен жаңалығы көрсетілуі керек. Тақырыптың өзектілігі – мәселенің жалпы маңыздылығын сипаттай отырып, оның толық ашылмағандығын, қосымша теориялық және тәжірибелік зерттеулер қажеттілігін баяндауды қамтиды. Қажет болған жағдайда әдебиет көздеріне сілтеме жасалуы тиіс, мысалы: [1,2] немесе [1-3]. 
Мәтін арасында кесте берілсе, оған сілтемені былайша жазу қажет, мысалы: (1-кесте). 

Кесте 1

Кесте аты

	Көрсеткіш аты
	1 көрсеткіш

	1 көрсеткіш
	

	2 көрсеткіш
	

	3 көрсеткіш
	

	4 көрсеткіш
	


Зерттеу шарттары мен әдістері. Бұл бөлімде қолданылған материалдар мен жұмыс барысының сипаттамасы және қолданылған зерттеу әдістері көрсетілуі керек.

Зерттеу нәтижелері және талқылау. Бұл бөлімде зерттеу барысында алынған нәтижелер баяндалады. Алынған нәтижелердің ерекшеліктері мен оларды бұрын алынған белгілі мәліметтермен салыстыра отырып талдау нәтижелері келтіріледі.

Суретке сілтеме жасау қажет болса, оны келесідей етіп беру керек, мысалы: зерттеу нәтижелері 1-суретте берілген. 
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Сурет 1. Сурет аты

Қорытынды. Бұл бөлімде зерттеу нәтижелеріне жалпылама түсінік беріліп, қорытынды жасалады.
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НАЗВАНИЕ СТАТЬИ 

Аннотация. В Излагается аннотация статьи на русском языке. При этом желательно излогать краткое содержание статьи, используя глаголы «...рассмотрено», «...выявлено», «...установлено», «...определено» и т.д. Здесь нет необходимости описывать общие вводные положения и ссылаться на литературу. Объем аннотации должен составлять от 100 до 150 слов.
Ключевые слова: перечисляются ключевые слова через запятую. 
R.E.Zhunshev
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TITLE OF THE ARTICLE 

Abstract. The abstract of the article is presented in English. In this case, it is advisable to present a brief summary of the article using the verbs “...considered,” “...identified,” “...established,” “...determined,” etc. There is no need to describe general introductory provisions or refer to literature here. The abstract should be between 100 and 150 words.
Keywords: keywords are listed separated by commas.
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Максималды артық қысым P, мм ∙Н2О

Жарылу кезіндегі орташа абцисса L, мм
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				Максималды артық қысым P, мм ∙Н2О		Жарылу кезіндегі орташа абцисса L, мм

		Бақылау үлгісі		96		35
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		15%		141		13

		20%		147		14






